
Koffietafel, Brunch & Diner suggesties
 

Koffietafel Buffet 
(Vanaf 10 personen) 

 
Kloosterkaassoep met 

bacon, crème fraîche & Witte Trappist 
 

Drentse bollen (rogge, volkoren & krent) 
Witbrood, volkorenbrood, tarwebrood & waldkorn 

Vruchtenbroodjes & puddingbroodjes 
Zachte bolletjes (witte, tarwe, krent & muesli) 

Krentenbrood & suikerbrood 
Beschuit & roggebrood 

 
Kroket 

Rundvleessalade 
Luxe vleessoorten & kaassoorten 

Zoet beleg 
Roomboter & dieet margarine 

 
Koffie, thee & (karne)melk 

 
€ 16.00 p.p. 

 
Brunch Buffet 

(Vanaf 20 personen) 
 

Kloosterkaassoep met 
bacon, crème fraîche & Witte Trappist 

 
Drentse bollen (rogge, volkoren & krent) 

Witbrood, volkorenbrood, tarwebrood & waldkorn 
Vruchtenbroodjes & puddingbroodjes 

Zachte bolletjes (witte, tarwe, krent & muesli) 
Croissants, kaiserbroodjes, waldkornbolletjes, 

noten vruchtenbroodjes & appelflappen 
Kaasbroodjes, worstenbroodjes 

Krentenbrood & suikerbrood 
Beschuit & roggebrood 

 
Kroket 

Pasteitje met kalfsragout 
Beenham met honing mosterdsaus 
Gebraden rollade met pindasaus 

Roerei met tuinkruiden 
Gebakken spek 

 
Zalm & rundvleessalade 

Gerookte zalmfilet met zure room 
Luxe vleessoorten & kaassoorten 
Zoet beleg, muesli & cornflakes 

Kwark & vers fruitsalade 
Roomboter & dieet margarine 

 
Koffie, thee & (karne)melk 

 
€ 21.00 p.p. 

 

Diner suggesties 
(Vanaf 10 personen) 

 

Menu Uno 
 

Romige tomatensoep 
‡ 

Zalmfilet met een kruidenbotersaus 
of 

Peperschnitzeltjes met gebakken spekjes, 
ajuin & champignons 

‡ 
Vanilleroomijs met advocaat & 

chocoladesaus 
 

€ 22.00 p.p. 
 

Menu Duo 
 

Ganda ham met een 
kruidensalade & een partje meloen 

‡ 
Paters visschotel met room, 

graantjesmosterd, peterselie & Witte Trappist 
of 

Varkenshaas medaillons met een 
champignonroomsaus 

‡ 
Vanilleroomijs & malagaroomijs met 

boerenjongens 
 

€ 24.50 p.p. 
 

Menu Tria 
 

Carpaccio Classique 
‡ 

Graantjesmosterdsoep met bacon, 
lente uitjes & crème fraîche  

‡ 
Op de huid gebakken zeebaarsfilets met een 

witte wijnsaus & Hollandse garnalen 
of 

Entrecote van de grill met een Quadrupelsaus, 
gebakken champignons & kruidenboter 

‡ 
Witte chocolademousse met munt & 

een bolletje citroensorbetijs 
 

€ 29.75 p.p. 
 

Alle voorgerechten worden 
geserveerd met brood, kruidenboter & tapenade 

 
Alle hoofdgerechten worden geserveerd met 

ovenaardappeltjes, rozemarijnfrites, seizoengroenten & 
een groene salade 


